Wiirziger Wirsingeintopf GARTNERE]

BLD

=

KRONACKER

1 Zwiebel

1ELOI

200 g Hackfleisch
1 Kopf Wirsing
Muskat

% | Brihe

500 g Kartoffeln

Salz und Pfeffer

200 g geriebenen Emmentaler

schalen, in Wiirfel schneiden und in

anbraten.

dazugeben und durchbraten.

putzen, Strunk entfernen und in Streifen schneiden
wirzen. Kurz andiinsten und mit

auffillen.

schélen, in Wiirfel schneiden, dazu geben und alles
ca. 30 Minuten lang kochen.

Mit
abschmecken und zum Schluss

unterrihren.
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