Zucchinisalat mit Tomate GARTNERE]
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KRONACKER

500 g Zucchini

2 El. Olivenol

Salz & Pfeffer

1 Prise Oregano, getrocknet
250 g Cherrytomaten

1 P. Schaffeta

1 Bd. Friihlingszwiebeln

% Bd. Basilikum

1 TI. Condimento bianco
1 Tl. Honig
Salz & Pfeffer

1 Prise Oregano getrocknet

Enden abschneiden, langs halbieren und in Stiicke schneiden.

in Topf erhitzen, Zuicchini darin anbraten, sodass sie weicher werden,
aber noch bissfest sind. Kraftig mit

und

wirzen. In eine Schissel geben und ein wenig abkihlen lassen.
halbieren.

wirfeln.

in Stlicke schneiden.

klein zupfen. Tomaten, Feta, Frihlingszwiebeln und Basilikum in die
Schissel geben und alles gut vermengen.

und
darliber geben. Nochmals kraftig mit
sowie

abschmecken.
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